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Viticoltori da sempre, insieme dal 1953

Barbera d’Asti DOCG
Barbera 100%

Le uve che danno origine a questo vino
provengono dalle colline circostanti San
Damiano d’Asti denominate Colline Alfieri.
Queste colline, per la loro conformazione e la
natura del terreno, conferiscono al Barbera una

sorprendente armonia che lo rende gradevole 9
orprer . g BarBera DAStI
gia nell’anno successivo alla vendemmia. XIOminazione b oriGine controlLat ¢ GARMIATE

Macerazione di 6 giornia 28°C.

6 mesi in cemento.

Rosso rubino intenso con riflessi violacei.
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Corposo, secco, sapido, fresco e piacevole
al palato.

1-3 anni.

E un vino da tutto pasto, che trova nei
piatti della tradizione piemontese, come il
risotto al Barbera, gli agnolottidi carne, il
bollito misto e le tome di media
stagionatura, gli accostamentiideali.

Appena stappatoin calici di media
grandezza ad unatemperatura di 18-
20°C.
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