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Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.

Freisa principalmente e nebbiolo in proporzioni variabili
in relazione all’annata
L'uva é proveniente da un vigneto ben esposto sulle pendici di

una collina situata tra il Comune di Castelnuovo don Bosco ed|
il Comune di Pino d’Asti.

Uve provenienti da vigneti rigogliosi, di moderato tenore|
zuccherino e buona acidita per esaltare la fragranza dei
profumi e la bevibilita dei due vitigni di origine. Vinificazione in =

bassa temperatura.
In acciaio per breve periodo
Alla vista si presenta con un rosso rubino vivace
Intensi sentori di fragola, lampone e frutti rossi —
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Al palato risulta fine, con una lieve acidita e dal finale pulito v SANCT® 2024

e asciutto. Vino di facile beva.

1-2 anni

Un vino rosso che, grazie alle sue note olfattive e alla facilita
di beva, si presta alla sperimentazione come aperitivo, ideale con

antipasti, ma anche a tutto pasto con piatti semplici a base di verdure,

carni bianche e persino formaggi erborinati. In estate e ottimo servito fresco.

In calici di media ampiezza, appena stappato, ad una temperatura di 8-16°C.
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santl +39011987 6117 +39 0141 975 189 www.terredeisanti.it

CCRRE Cantina e sede legale Cantina info@terredeisanti.it
@ via San Giovanni, via Roma 58/64




CCRRC santr’

Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.

Mainly Freisa and Nebbiolo in varying proportions
depending on the vintage

The grapes come from a well-exposed vineyard on the
slopes of a hill located between the municipalities of
Castelnuovo don Bosco and Pino d'Asti.

Grapes from lush vineyards, with moderate sugar content
and good acidity to enhance the fragrance of the

aromas and drinkability of the two original grape varieties.
Red vinification with short maceration and prolonged
fermentationat low temperature.

In steel for a short period
It has a bright ruby red colour.
intense aromas of strawberry, raspberry and red fruits =
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It is refined on the palate, with a slight acidity and a clean, “ SANCT® 2004

dry finish. An easy-drinking wine.

1-2 years

This red wine, with its aromatic notes and easy drinkability,

It lends itself to experimentation as an aperitif and is ideal with
appetisers, and can be enjoyed throughout a meal with simple vegetable-based
dishes. It goes well with white meats and even blue cheeses. It is also excellent
when served chilled in summer.

In medium-sized glasses, just after opening, at a temperature of 8-16°C.
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VICICOLLORI DA SCMPRE, INSICME DAL 1953

TAKA SI nasce come un Imvito, Un seGNo DI PARTENZA CHE
PRENDE VIta DAL DIALECLO PIEmMontese: “taca st”; C1o€ “Imcomincia
QuI”. Questa nuova Linea SI PONe Come SPECULARE ESPRESSIONE
RISPECLO ALLE SELEZIONI PIU SCRUCLTURALE € COMPLESSE DELLA
NOSCRA CANCINA, €SPLORANDO UN LERRICORIO DIVERSO DOVE
FRAGRANZA, FRESCHEZZA € LEGGEREZZA DIVENTANO PROLAGONISCTE.
QUI IL VINO SI €SPRIME ACCRAVERSO PROFUMI INTENSI € VARIECALI,
CaPacCIl DI RACCONCARE L CARALLERE AUTENTICO DEL VITIGNO CON
una PI1acevoLezza IMMeDIAta € aVVOLGenNte.

QuestI vInI SONO IL FRUCLTO DI Un’attenta SeLeZIONe DELLE UVe € DI
una VINIFICAZIONE PRECISA, PENSALA PER €SALLARE LA BEVIBILILA €
L'IDeNntita aromatica. L.e BOttIGLIE LEGGERE RIDUCONO L'TMPALLO
amaIentare, MeNcRe IL tapPO A VILE GARANCISCE UNa tenuta
OCCIMALE DELLA FRESCHEZZA € DEGLI AROMI, RENDENDO OGNI SORSO
un’esPerICNZa DIRECCA € NACURALE.

TAKA SI sI COLLEGA PROFONDAMENCE 4 UN PROGELLO CHE ¢ IL
CUORE VISIVO € SIMBOLICO DI Questa Linea: La Wine TOwer,
RCALIZZA[A NEL 2024 DAGLI artistt MR BLOB ¢ Orma 1. Vianpante.
La Wine ToweR € una veCCHIA CISCERNA N CEMENTO DELLA NOSLRA
cantina, aLta 18 metrI € VISIBILE ba CasteL.nuovo Don Bosco e
DALLE SU€ COLLINE.
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Con una SUPERFICIE COMPLESSIVA DI CIRCA 300 MELRI QUADRALI, € stata
CRASFORMAta M un’orera b1 URBAN ARC CHE “RIVeste” compLetamente
La SCRUCCURA SUI SUOI QUALLRO LALI.

Questo mtervento Non € SOLO DECORALIVO, Ma RAPPRESENTA UN NUOVO
MODO DI RACCONCARE IL VINO, ANDANDO OLLRE I SIMBOLI (RADIZIONALI €
PROPONENDO UN LINGUAGGIO CONCEMPORANEO, CAPACE DI DIALOGARE
CON IL LERRICORIO € LA NatURA.

IL PROGeCtO SI FONDA SULLIDEA DI una NaturRa CHE PRENDE IL
SOPRAVVENCO SULL'UOMO € I suol manurattt. La Wine Tower €
ImmacGinata come una GRanbe BOLLe DI LEGNO CHE €SPLODE, APRENDOSI
€ CREANDO NUOVI S$PazI € PROSPECLIVE. SU UN LAtO CRESCE una pranta
magGIca, I Cul RamI € FOGLIE DELINEANO SCORCI € DELtaGLl CHE
ARRICCHISCONO L'OPERA DI €LEMENCI SIMBOLICI € VISIVI, INVILANDO CHI
GUARDA a SCOPRIRE UN RACCONCO DI CRESCILA, CRASFORMAZIONE €
ARMONIA CON L'amBIente.

TRa 1 SIMBOLI PRINCIPALI DEL PROGELLO €MERGE La Mano DEL
CONtanino, COMmMe Un INCRECCIO DI [RALCI DI VILE, CHE SORREGGE
IDearmente 1L BORGO DI CasteLnuovo Don Bosco. Un Gesto DI CURra,
LAVORO € LeGame PROFONDO CON LA LERRA, CHE RIFLECCE IL RAPPORLO CRA
UOMO, NATURA € LCRRICORIO DA CUI NAscono 1 vini TAKA SI.

Le eticHette DELLA LINEA SONO PARCE INTEGRANCE DI QUESLO RACCONTO: 1L
Premonte DOC Frersa NeBBIOLO RICHIAMA La PIanta mMaGIica CHE
CRESCE SULLA tORRE, mentre 1L Premonte DOC VIOGNIeR RaPPRESENCA
LA Mano DEL CONCADINO INCRECCIACA Al LRALCI, SIMBOLO DI PROCEZIONE
€ RaDICaMmento.

TAKA SI non ¢ SOLO UnNa NuUova PROPOStA €NOLOGICA, Ma Uun
RACCONCO VISIVO € SENSORIALE CHE UNISCE VINO, ARCE € [ERRICORIO IN
una sintesr contemroranea € autentica..a Wine TOweR Partecipa aL
PaesaGGIo DI CasteLnuovo Don Bosco come SIMBOLO CanGIBILE DI
QUESTO DIALOGO [RA NACURA € CREACIVILA, MEMORIA € Innovazione. Un
RACCONCO VISIVO CHE Fa DEL CERRITCORIO UN LUOGO VIVO, IN continua
EVOLUZIONE.
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WINE
TOWER

TAKA SI

TAKA SI Began as an mvication, a StaRtING POINC INSPIRED BY CHE

Prepmontese DIaLect: “taca s1”, meaninG “start Here”. THIS New
LINE IS 2 MIRROR IMAGE OF LHE MORE STRUCTURED aND COMPLEX
SELECLIONS FROIM OUR CELLAR, EXPLORING A DIFFERENT (ERRICORY
WHERE FRAGRANCE, FRESHNESS AND LIGHINESS LAKE CENCRE SCAGE.
Here, tHe WIne eXPRESSES 1LSELF THROUGH INtense, Varietar
aROMAS CHACL CONVEY CHE AUTHENTIC CHARACLER OF [HE GRAPE
VARIETY WICH IMMeDIAE AND €NVELOPING PLEASANTNESS.

THese wines are tHe RESULL OF CARCFUL SELECTION OF GRAPES aND
PRECISE VINIFICATION, DESIGNED O €NHANCE DRINKABILITY aND
ARDOTGWIC  IDentity. THe  LIGHCWEIGHT  BOCCLES
E€NVIRONMENTAL IMPACT, WHILE [HE SCREW CAP €NSURES OPLIMAL
PRESERVATION OF FRESHNESS AND AROIMAS, MAKING €VERY SIP 4
DIRECT aND NATURAL €XPERICNCE.

TAKA SI IS DeepPLy CONNected to a PROJECT tHAC IS THE VISUAL anD
SYMBOLIC HEARC OF THIS LINE: tHe Wine TOweR, CReateD 1N 2024 BY
artists MR BLOB anp Orma 1L Vianpante.

THe Wine TOWER IS an OLD CONCRELE CISTERN IN OUR WINERY, 18
IMECRES HIGH aND VISIBLE FROM CasteLNnuovo Don Bosco anb 1ts
HILLS.
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WICH a tOtaL SURFACE aR€A OF aPPROXIIMACELY 300 SQUARE IMECLRES, 1T
HAas Been RANSFORMED INCO 4 WORK OF URBAN ART CHAT COMPLELELY
“COVERS” tHE SCRUCLURE ON ALL FOUR SIDES.

THIS INCERVENTION IS NOT ONLY DECORACIVE, BUL REPRESENCS 4 NEW Way
OF [ELLING [HE STORY OF WINE, GOING BEYOND [RADICIONAL SYINBOLS
@AD  PROPOSING 4  CONCEMPORARY  LANGUAGE  CaPaBLE
COMMUNICALING WICH CHE CERRICORY aND NACURE.

THe PROJECC IS BaseD On tHe Ipea OF NatuRe (aKING OVER FROIM Mman
anDp HIS arteracts. THe Wine ToweR IS ImaGIneDd as a LARGE WOODEN
BARRCL CHACL €XPLODES, OPENING UP aND CREACING NEW SPACES anD
perspectives. On one sIbe, 4 MaGICAL PLANC GROWS, 1S BRANCHES anD
Leaves OUCLINING GLIMPSES anD DECAILs CHAC €NRICH CHE WORK WICH
SYMBOLIC aND VISUAL €LEements, MvItmeG CHe VIEWER (O DISCOVER a
SCORY OF
enviRoNment.

AMONG tHE main SymsBoOLS OF tHE PROJECC IS CHE FARMER'S HAND, LIKE a
tanGLe OF VINE SHOOCS, WHICH IDEALLY SUPPORCS CHE VILLAGE OF

GROWCH, CRANSFORMACLION aND HaRMONy WICH C(HE

CasteLnuovo Don Bosco. A GeStuRe OF CarRe, WORK anD Deep
CONNECLION WICH CHE LAND, REFLECIING THE RELACIONSHIP BECwWeen man,
Nature anp CHE LeRRICORY FROM WHICH TAKA SI wines are Born. THe
LABELS OF [HE LINE aRE€ AN INCEGRAL PARC OF CHIS SCORY: tHe Premonte
DOC Freisa NeBBIOLO RECALLS [HE MAGICAL PLANC (HAL GROWS ON CHE
tOWER, WHILEe tHe Premonte DOC VIOGNIER REPRESENCS [HE FARMER'S
HaND INCERCWINED WICH CHE VINES, 4 SYMBOL OF PROCECTION anD
ROOTEDNESS.

TAKA SI IS NOt JuSt a4 New WINE OFFCRING, BUL 4 VISUAL aND SENSORY
NarRRACIVE (HAC COMBINES WINE, ARC AND CERRICORY 1N 2 CONCEMPORARY
anp autHentic syntyesis. THe Wine TOWEeR IS PART OF CHE LANDSCAPE OF
CasteLnuovo Don Bosco as a tanGIBLE SYMBOL OF C[HIS DIALOGUE
BECWEEN NACURE aND CREATIVILY, MEMORY aND INNOVation. A visuaL
NARRACIVE CHAL MAKES CHE CERRICORY 4 LIVING PLACE, 1IN CONCINUOUS
EVOLUtIoN.



	Piemonte DOC Freisa Nebbiolo
	Vino:
	Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.

	Vitigno:
	Freisa principalmente e nebbiolo in proporzioni variabili
	in relazione all’annata
	L’uva è proveniente da un vigneto ben esposto sulle pendici di una collina situata tra il Comune di Castelnuovo don Bosco ed il Comune di Pino d’Asti.
	Uve provenienti da vigneti rigogliosi, di moderato tenore zuccherino e buona acidità per esaltare la fragranza dei profumi e la bevibilità dei due vitigni di origine. Vinificazione in rosso con breve macerazione e fermentazione prolungata a bassa temperatura.

	Zona di produzione:
	Vinificazione:
	Maturazione:
	In acciaio per breve periodo

	Colore:
	Alla vista si presenta con un rosso rubino vivace

	Profumo: Sapore:
	Intensi sentori di fragola, lampone e frutti rossi
	Al palato risulta fine, con una lieve acidità e dal finale pulito e asciutto. Vino di facile beva.

	Epoca migliore per il consumo:
	Abbinamenti:
	1-2 anni
	Un vino rosso che, grazie alle sue note olfattive e alla facilità
	di beva, si presta alla sperimentazione come aperitivo, ideale con
	antipasti, ma anche a tutto pasto con piatti semplici a base di verdure,
	carni bianche e persino formaggi erborinati. In estate è ottimo servito fresco.
	In calici di media ampiezza, appena stappato, ad una temperatura di 8-16°C.

	Modalità di servizio:
	Cantina e sede legale
	Cantina
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	Piemonte DOC Freisa Nebbiolo
	Wine:
	Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.
	Mainly Freisa and Nebbiolo in varying proportions depending on the vintage
	The grapes come from a well-exposed vineyard on the slopes of a hill located between the municipalities of Castelnuovo don Bosco and Pino d'Asti.

	Grape Variety:
	Production Area:
	Vinification:
	Grapes from lush vineyards, with moderate sugar content and good acidity to enhance the fragrance of the
	aromas and drinkability of the two original grape varieties. Red vinification with short maceration and prolonged fermentationat low temperature.

	Aging:
	In steel for a short period

	Colour:
	It has a bright ruby red colour.

	Aroma: Flavour:
	intense aromas of strawberry, raspberry and red fruits
	It is refined on the palate, with a slight acidity and a clean, dry finish. An easy-drinking wine.

	Best time to drink:
	Food Pairings:
	1-2 years
	This red wine, with its aromatic notes and easy drinkability,
	It lends itself to experimentation as an aperitif and is ideal with
	appetisers, and can be enjoyed throughout a meal with simple vegetable-based dishes. It goes well with white meats and even blue cheeses. It is also excellent when served chilled in summer.

	Service Suggestions:
	In medium-sized glasses, just after opening, at a temperature of 8-16°C.
	Cantina e sede legale
	Cantina
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	www.terredeisanti.it
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