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Piemonte Viognier D.O.C.

Viognier

Vitigno di recente introduzione nei nostri territori ha
trovato un’espressione interessante sulle nostre colline.
In particolare i vigneti sono stati impiantati nei pendii piu
assolati ove esprime al meglio le proprie caratteristiche
aromatiche.

In bianco. Prima della pigiatura alcuni giorni di
macerazione a bassa temperatura a grappolo intero.
Dopo pigiatura prosegue con fermentazione a
temperatura non superiore ai 17°C.

In acciaio e variabile a seconda dell’annata

Alla vista si presenta giallo carico con note che
tendono al dorato con la maturazione.

(CRRC  PiEMONT
Intenso, aromatico e ampio. Emergono in particolar {l' De VIOGNIER
modo i fiori d’acacia, il miele, la pesca e I'albicocca. santi 2o

Al palato risulta morbido, con una lieve acidita e una lunga
persistenza che ripresenta i sentori percepiti al naso.

1-2 anni

Indicato ad accompagnare carni bianche, crostacei, formaggi freschi ma anche
cucine molto speziate.

In calici di media ampiezza, appena stappato, ad una temperatura di 8-10°C.
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Piemonte Viognier D.O.C.

Viognier

A grape variety recently introduced to our region, it has
found an interesting expression on our hills. In particular,
the vineyards have been planted on the sunniest slopes
where it best expresses its aromatic characteristics.

White vinification. Before pressing, a few days of
low-temperature maceration with whole bunches.
After pressing, fermentation continues at a
temperature not exceeding 17°C.

In steel and variable depending on the vintage.

It has a deep yellow colour with notes that
tend towards golden as it matures.

[.l'l'{R_C PIEMONT!
Intense, aromatic and broad. Acacia flowers, honey, (9 L' T GNAEE
peach and apricot stand out in particular santi o

It is smooth on the palate, with a slight acidit% and a long
finish that echoes the aromas perceived on the nose.

1-2 years

Recommended with white meats, shellfish, fresh cheeses and also very spicy dishes.
IIn medium-sized glasses, just after opening, at a temperature of 8-10°C.
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Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.

Freisa principalmente e nebbiolo in proporzioni variabili

in relazione all'annata

L’'uva é proveniente da un vigneto ben esposto sulle pendici

di una collina situata tra il Comune di Castelnuovo don Bosco
ed il Comune di Pino d'Asti.

Uve provenienti da vigneti rigogliosi, di moderato tenore
zuccherino e buona acidita per esaltare la fragranza dei
profumi e la bevibilita dei due vitigni di origine. Vinificazione
in rosso con breve macerazione e fermentazione prolungata
a bassa temperatura.

In acciaio per breve periodo
Alla vista si presenta con un rosso rubino vivace
Intensi sentori di fragola, lampone e frutti rossi

. LCRRE FIEMONT "
. . . s . . FREISA KEE
Al palato risulta fine, con una lieve acidita e dal finale pulito \ 5':5']'][ T

e asciutto. Vino di facile beva.

1-2 anni

Un vino rosso che, grazie alle sue note olfattive e alla facilita
di beva, si presta alla sperimentazione come aperitivo, ideale con

antipasti, ma anche a tutto pasto con piatti semplici a base di verdure,

carni bianche e persino formaggi erborinati. In estate € ottimo servito fresco.

In calici di media ampiezza, appena stappato, ad una temperatura di 8-16°C.
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Piemonte D.O.C Freisa Nebbiolo.

Mainly Freisa and Nebbiolo in varying proportions
depending on the vintage

The grapes come from a well-exposed vineyard on the
slopes of a hill located between the municipalities of
Castelnuovo don Bosco and Pino d'Asti.

Grapes from lush vineyards, with moderate sugar content
and good acidity to enhance the fragrance of the

aromas and drinkability of the two original grape varieties.
Red vinification with short maceration and prolonged
fermentationat low temperature.

In steel for a short period
It has a bright ruby red colour.
intense aromas of strawberry, raspberry and red fruits

. (CRREC FPIEMONTED
It is refined on the palate, with a slight acidity and a clean, 1 é-liri]'][[' f.::_x \ N
dry finish. An easy-drinking wine. &

1-2 years

This red wine, with its aromatic notes and easy drinkability,

It lends itself to experimentation as an aperitif and is ideal with
appetisers, and can be enjoyed throughout a meal with simple vegetable-based
dishes. It goes well with white meats and even blue cheeses. It is also excellent
when served chilled in summer.

In medium-sized glasses, just after opening, at a temperature of 8-16°C.
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VICICOLLORI DA SEMPRE, INSICINE DAL 1953

y

TAKA SI nasce come un INVIO, UN SEGNO DI PARCENZA CHE
PRENDE VILA DAL DIALELLO PIemMontese: “taca si”, CIoé€ “Incomincia
QuI”. Questa nuova LINea SI PONE COMeE SPECULARE €SPRESSIONE
RISPECLO 4ALLE SELEZIONI PIU SCRUCLURALE € COMPLESSE DELLA
NOSCRA  CaNtina, €ESPLORANDO UN [ERRICORIO DIVERSO DOVE
FRAGRANZA, FRESCHEZZA € LEGGEREZZA DIVENCANO PROLAGONISCE.
QUI IL VINO SI €SPRIME ACCRAVERSO PROFUMI INCENSI € VARIECALI,
CaracCl DI RACCONCARE I CARACLERE AUCLENCICO DEL VILIGNO COn
una PIacevoLezza IMmmeniata € avvoLGente.

QuestI vInI SONO IL FRUCLLO DI un’attenta SeLeZione DELLE UVE € DI
una VINIFICAZIONE PRECISA, PENSALA PER €SALLARE LA BEVIBILICA €
L'IDENCIta arROMAtica. Le BOTUIGLIE LEGGERE RIDUCONO LTIMPALLO
amaIentare, MENtrRe IL CAPPO 4 VILE GARANCISCE UNa tenuta
OCIMAaLe DELLA FRESCHEZZA € DEGLI AROMI, RENDENDO OGNI SORSO
un’esPerIENZa DIRECLA € NACURALE.

TAKA SI SI COLLEGA PROFONDAMENCE 2 UN PROGELLO CHE ¢ IL
CUORE VISIVO € SIMBOLICO DI Questa Linea: ra Wine Tower,
REALIZZACA NEL 2024 DAGLI artistt MR BLOB e Orma 1L Vianpante.
La Wine ToweRr ¢ una veCCHIA CISCERNA IN CEMENTO DELLA NOSTRA
cantimna, arLta 18 metrI € VISIBILE Da CasteLnuovo Don Bosco e
DALLE SUE COLLINE.

Con una SUPERFICIE COMPLESSIVA DI CIRCA 300 MECRI QUAaDRACI, €
stata CRasFORMAta INn un’orcrRa DI URBaAN ARCU CHe “Riveste”
compLetamente La SCRULtURA SUT SUOI QUACLCRO LACI.

Questo MmMtervento nNon € SOLO DECORALIVO, Ma RaPPRESENta Un
NUOVO MODO DI RACCONCARE IL VINO, AaNDANDO OLLRE I SIMBOLI
(RADIZIONALI € PROPONENDO UN LINGUAGGIO CONLEMPORANEO, CAPACE
DI DIALOGARE CON IL LERRICORIO € LA NACURA.

IL PROGELtO SI FONDA SULLIDEA DI una NatuRa CHE PRENDE IL
SOPRAVVENLO SULL’UOMO € 1 suol manurattl. La Wine Tower €
mmagcinata come una GRanbe BOteé DI LEGNO CHE €SPLODE,
APRENDOSI € CREANDO NUOVI SPAZI € PROSPECLIVE. SU UN LALO CRESCE
una pranta MagGica, I CUl Rami € FOGLIE DELINEANO SCORCI € DELtaGLI
CHE ARRICCHISCONO L'OPERA DI €LEMENCI SIMBOLICI € VISIVI, INVItANDO
CHI GUARDA a SCOPRIRE UN RACCONTO DI CRESCICA, LRASFORMAZIONE €
arRMONIa CoN L'amBIente.

TRa 1 SIMBOLI PRINCIPALI DEL PROGELLO €MERGE La Mano DEL
contanimno, CoMme un INtRECCIO DI tRALCI DI VILE, CHE SORREGGE
Ibearmente IL. BORGO DI CasteLnuovo Don Bosco. Un Gesto DI CuRra,
LAVORO € LeGame PROFONDO CON LA [ERRA, CHE RIFLECCE 1L RAPPORLO
R UOMO, NACURA € LERRICORIO DA CUI Nascono I vini TAKA SI.

Le eticHette DELLA LINEa SONO PARCE INTEGRANCE DI QUESLO RACCONLO:
1L Piemonte DOC Frersa NeBBIOLO RICHIAMA LA PIaNta MaGIica CHE
CRESCE SULLA tORRE, mentre 1L Premonte DOC VIOGNIER RAPPRESENTA
LA mMano DEL contapino INtRecciata ar tRALCI, SIMBOLO DI
PROCEZIONE € RADICAMENTO.

TAKA SI non € SOLO una nuova PROPOSCA €NOLOGICZ, Ma un
RACCONCO VISIVO € SENSORIALE CHE UNISCE VINO, ARCE € [ERRICORIO 1N
una sincesr contemroranea ¢ autentica.L.a Wine ToOweRr partecira aL
>2e5aGGIO DI CasteLnuovo Don Bosco come SIMBOLO CANGIBILE DI
QUESTO DIALOGO TRA NATURA € CREACIVILA, MEMORIA € INnnovazione. Un
RACCONCO VISIVO CHE FAa DEL [ERRICORIO UN LUOGO VIVO, IN continua
evoLUzZIone.
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VICICOLLORI DA SEMPRE, INSICINE DAL 1953

TAKA 8I

TAKA SI BeGan as an mvitation, a StarRtinG POINC INSPIRED BY CHE
Piepmontese praLect: “taca si”, meaninG “start Here”. THIS new
LINE IS 2 MIRROR IMAGE OF [HE MORE SCRUCLURED aND COMPLEX
SELECLIONS FROM OUR CELLAR, EXPLORING a4 DIFFERENC [ERRITORY
WHERE FRAGRANCE, FRESHNESS aND LIGHLNESS CaKe CENCRE StaGe.
Here, tHe wine exPRESSES ICSELF CHROUGH INCENSE, VaRIetaL
AROMAS CHAL CONvVey C[HE AUCHENTIC CHARACTER OF (HE GRAPE
VARIELY WICH IMMeDIAtE AND €NVELOPING PLEASANTNESS.

THese wines are tHe RESULL OF CAREFUL SELECLION OF GRAPES anD
PRECISE VINIFICACION, DESIGNED O €NHANCE DRINKABILICY anND
aromatic  1pencicy.  THe  LIGHCWEIGHCU  BOCCLES  REDUCE
ENVIRONIMENTAL IMPACT, WHILE [HE SCREW CAP €NSURES OPCIMAL
PRESERVATION OF FRESHNESS AND aROMAS, MAKING €VERY SIP 4
DIRECC aND NACURAL €XPERIENCE.

TAKA SI 1S DeePLy connected to a PROJECT CHAT IS THE VISUAL anD
SYMBOLIC HEART OF CHIS LINE: tHe Wine TOWER, CReAteD 1N 2024 BY
artists MR BLOB anp Orma 1. Vianpante.

THe Wine TOweR IS an OLD CONCRECE CISCERN IN OUR WINERY, 18
MECRES HIGH anD VISIBLE FROM CasteLnuovo Don Bosco anp 1ts

HILLS.

WICH a tOtaL SURFACE aR€A OF aPPROXIMACLELY 300 SQUARE MECLRES, 1T
HAas BECN CRANSFORMED INCO 4 WORK OF URBAN aARC CHAU COMPLELELY

“COVERS” [HE SLRUCLURE ON ALL FOUR SIDES.

THIS INtERVENTION IS NOT ONLY DECORALIVE, BUL REPRESENCS 4 NEW Way
OF CELLING [HE SCORY OF WINE, GOING BEyOND [RADICIONAL SYMBOLS
CONCEMPORARY CcaraBLe  OF
COMMUNICATING WITH CHE LERRICORY aND NALURE.

anD  PROPOSING 4 LanGuace
THe PROJECT IS BaseD ON CHe Ibea OF NatuRre taKING OVER FROM man
anp HIS arteracts. THe Wine ToOweR IS ImaGIneDd as a4 LARGE WOODeN
BARREL C[HAC €XPLODES, OPENING UP aND CREAING NEW SPACES anD
perspectives. On one sIbe, a MaGICAL PLANT GROWS, ICS BRANCHES aND
Leaves OUCLINING GLIMPSES anD DECaILs tHAL eNRICH CHE WORK WICH
SYMBOLIC aND VISUA4L €Lements, INVICING (HE VIEWER [O DISCOVER a
SCORY OF GROWCH, CRANSFORMACION aND HARMONYy WICH CHE
envirRonment.

AMONG tHE Main SymBOLS OF tHE PROJECC IS LHE FARMER'S HAND, LIKE
a4 tanGLe OF VINE SHOOCS, WHICH IDEALLy SUPPORCS CHE VILLAGE OF
CasteLnuovo Don Bosco. A GeStURE OF CaRe, WORK anD DeepP
connection WItH tHE LanD, REFLECCING CHE RELACIONSHIP Between
man, NatuRe anp CHE CERRICORY FROM WHICH TAKA SI wines are
BORN. THE LaBELS OF CHE LINE ARE€ aN INCEGRAL PARL OF CHIS SLORY: CHE
Piemonte DOC Frersa NeBBIOLO RECALLS [HE MaGICAL PLaANC CHAC
GROWS ON tHE tOWeR, WHILe tHe Premonte DOC VIOGNIER REPRESENTS
{HE FARMER'S HAND INCERCWINED WICH CHE VINES, a SYyMmBOL OF
PROCECCION aND ROOTLEDNESS.

TAKA SI 18 NOt JuSt 4 NeW WINE OFFCRING, BUCL 4 VISUAL AND SCNSORY
Nnarrative tHat WINne, 4Rt anD CERRICORY N A

CONCEMPORARY aND autHentic syntHesis. Tae Wine ToweR 1S Part OF

COMBINES

CHe Lanbscare OoF CasteLnuovo Don Bosco as a tanGIBLE SYMBOL OF
CHIS DIALOGUE Berween CReatviey,
Innovation. A visualL NAaRRACIVE CHAT MAKES CHE CCRRITCORY a LIVING

nature anbp IMCMORY anNb

PLACE, IN coNntinuous evoLution.



